
willkommen – geniessen - wohlfühlen 
 

Vorspeisen 
 

Rindskraftbrühe mit Herzlistich  
Fr. 11.50 

bunter Blattsalat mit Mozzarellakugeln und  
 Rohschinken vom Duroc – Schwein aus Rupperswil 

Fr. 16.50 
 

Vegi 
hausgemachte Ravioli mit Kräutern und Mascarpone 

                     Fr. 27.00 
 

Hauptspeisen 
 

Rössli bleu 
Kalbsschnitzel mit Rauchschinken und  

Gähwiler Bergkäse 
Pommes Frites und Gemüsebouquet 

Fr. 44.00 
 

Schweinsfilet im Honig-Speckmantel 
Bratkartoffeln und marktfrisches Gemüse  

Fr. 42.00 
 

Rindsfilet aus dem Kräutersud 
Sauce Bearnaise  

Schupfnudeln und Marktgemüse 
Fr. 52.00 

 

Dessert 
zweifarbiges Tobleroneparfait mit Früchten 

Fr. 12.50 

 
Valentinstag - Verwöhnmenu 2025 

 
Blätterteigherz mit Tomate und Mozzarella 

 
 
 

Verschmelzung von der Pastinaken - und 
Petersilienschaumsuppe  

 
 
 

Mostbröckli - und Lachsforellentatare 
begleitet vom Salatstrauss und Brioches 

 
 
 
zartes Kalbskarrée und Rindsfilet  

vereint mit zwei Saucen 
Rosmarinkartoffeln 

kreatives Bouquet vom Gemüsegarten 
 

 
liebevoll angerichtete Dessertvariation Amore  

. 
Fr. 96.00 

 
             passende Weinbegleitung 
                           Fr. 36.50 
                    
                                                 


